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Aplicaciones especiales: Centrifugas uso industrial LACTE R 2 1
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La centrifuga Lacter 21 ha sido disehada para la determinacién de grasa en productos
lacteos (queso, leche, nata, crema , yogur, mantequilla, ...), siguiendo el procedimiento
del método Gerber.

Provista de calefaccion que favorece la separacion de la grasa de la fase acuosa, y de
dos rotores para 8 6 12 butirémetros de diferentes tipos, permite una lectura directa
sobre el tubo.

Facil funcionamiento

- Pantalla LCD que muestra R.PM./F.C.R., tiempo,temperatura.

- Control de aceleracion y frenado progresivo hasta 175 rampas.
- Reconocimiento automatico del rotor.

- Cierre de tapa automatico.

- Controlada por microprocesador.

- 16 memorias.

C€

LACTER 21

Caracteristicas

- Temperatura de trabajo hasta 80°C (176°F).
- Motor de induccién, libre de mantenimiento.
- Silenciosa: nivel de ruido inferior a 60 dB.

- Max. speed 1.200 R.PM. / 224 xg..

- Max capacidad: 12 butirémetros

Seguridad

- Bloqueo de tapa y proteccion frente apertura en funcionamiento.
- Apertura manual de emergencia .

- Parada por desequilibrio.

- Camara de centrifugacion en acero inoxidable.

Directivas comunitarias: 98/79/EC, 2006/95/EC, 2004/108/EC, 2011/65/EU, 2012/19/EU.
Normas: EN 61010-1, EN 61010-2-020, EN 61326-1.

Versiones
Cadigo Dimensiones Peso Voltaje | Frecuencia | Consumo | Calefaccion
(mm)(axIxh) | neto (Kg) V) (Hz) (W)

365 300 450 23 220-240 50-60 480
CE 159 365 | 300 | 450 23 110-120 50-60 480 Sl

Accesorios

ANGULAR 20 °

| 8pruebas |

ANGULAR 20°
12 pruebas

Capacidad max.

1200
Rado(mm) | [ 139 |
F.C.R. Max. (xg) 224
Butirémetros las dimensiones max. en mm de 8

los butirdmetros son 25 x 212.
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